((Medienmitteilung vom 16. September 2009 zur freien Veröffentlichung))

((Kurzfassung)) 

Stäfa: Winzers Weinsuppe® nominiert für agroPreis 2009

Wie der RieslingXSylvaner-Schwemme trotzen? Inspiriert durch eine Freundin kreierte die Stäfner Winzerin Maya Reichling ein ebenso köstliches wie einträgliches Süppchen. Nächte langes Tüfteln und Testen brachten schliesslich die Winzers Weinsuppe® hervor. Die Trockenmischung bleibt das Geheimnis der Créatrice, die flüssigen Zutaten, nämlich 2 dl RieslingXSylvaner, 2 dl Wasser und 2 dl Vollrahm, sind die einzigen Zutaten, die es ausserdem dazu braucht. Und weil das leckere Süppchen nicht nur Ehemann Stefan, sondern bereits einer grossen Fangemeinde schmeckt, sind die Bestände des spritzigen Ur-Weissweines vom Zürichsee rasant geschrumpft. Überzeugen von ihrer Suppenidee konnte Maya Reichling fünfzehn Winzerkollegen aus acht Kantonen. Diese verkaufen nun ihren eigenen RieslingXSylvaner zusammen mit dem Suppenpülverchen aus Stäfa. Innovativ ist diese Idee auch der Jury des agroPreises 2009 erschienen. Winzers Weinsuppe® ist zusammen mit drei weiteren Projekten für die Schlussrunde im November nominiert. Wer der Winzers Weinsuppe® seine Stimme geben will, tut dies auf www.schweizerbauer.ch. Bestellungen und Informationen: www.winzers-weinsuppe.ch.((Ende))

((Ausführliche Fassung)) 

"Was machen wir nur mit diesen Mengen an RieslingXSylvaner?" Auf der Suche nach einer genussreichen Verwendung des in der Ostschweiz weit verbreiteten Weissweines stiess Maya Reichling bei einer Freundin auf ein feines Weissweinsüppchen, das etwas an die Engadiner Hochzeitsuppe erinnert. 

Die Idee war geboren. Während vieler Nachtschichten und mit dem geduldigen Testesser und Ehemann Stefan Reichling war es dann nach Monaten so weit. Die Mischung aus trockenen und haltbaren Zutaten war perfekt. Das Rezept ist einfach: Die Suppenmischung wird mit 2 dl RieslingXSylvaner, 2 dl Wasser und 2 dl Rahm aufgekocht, fertig. Das reicht für vier Personen, die 5,5 dl restlichen Weines ist willkommener Trinksame zum feinen Süppchen.

Bevor Maya Reichling an den Vertrieb denken konnte, galt es, die Produktion und die Verpackung zu sichern. Seit September 2007 verkauften die Reichlings 4'300 Winzers Weinsuppe® direkt, 4'000 Packungen der Suppenmischungen gingen an fünfzehn lizenzierte Weinbaubetriebe in acht Kantonen. Bereits 27 Detailhändler führen dieses Gourmet-Produkt in ihrem Sortiment. Beliebt ist Winzers Weinsuppe® als Geschenk für einen speziellen Anlass oder einfach als Mitbringsel.

Nun auch den Chasselas im Visier

Ein ähnliches Schicksal wie der RieslingXSylvaner erlebt zurzeit der Chasselas in der Westschweiz. Die Reichlings peilen nun als nächstes diesen Markt an. Dafür ist allerdings eine Rezeptanpassung notwendig. Der innovativen Maya Reichling geht die Arbeit also nicht aus. Vorerst erwartet das Stäfner Ehepaar gespannt die Preisverleihung des agroPreises 2009, der am 12. November 2009 im Kursaal in Bern verliehen wird. Lanciert wird dieser bedeutendste Innovationspreis der Schweizer Landwirtschaft von der emmental versicherung; er wird dieses Jahr zum 17. Mal vergeben.((Ende))

Weitere Auskünfte und weitere Bilder*:

Maya und Stefan Reichling

Weinbau Mühle

Seestrasse 149

8712 Stäfa

Telefon 044 926 20 30

E-Mail gourmet@muehlestaefa.ch

*Bilder vom Presseanlass sowie vom Produkt
stehen auf www.winzers-weinsuppe.ch 

unter dem Menü «agroPreis 09» bereit zum Download.

Hintergrundinformationen

Die Vorgeschichte

Was machen wir mit unserem Riesling x Sylvaner? Die Absatzsorgen für den sehr verbreiteten, spritzigen aber etwas ins Abseits geratenen Weisswein liessen Maya Reichling keine Ruhe. Inspiriert durch eine Freundin, machte sie sich daran, Winzers Weinsuppe® zu kreieren.

Maya Reichling hat die Suppe in mehreren Kochgängen ausgetüftelt. «Obwohl die Suppe in einigen Regionen der Schweiz seit Generationen bekannt ist, gab es kein Rezept für eine Trockenmischung. Da blieb mir nichts anderes übrig als zu experimentieren», verrät sie. Bis das exakte Verhältnis aus Wein, Rahm, Wasser und weiteren Zutaten erreicht war, musste Stefan Reichling viele Suppen auslöffeln, bis er aus voller Überzeugung sagen konnte: "Ja, die ist es!" 

Die Idee

Die Suppenmischung im Gläschen wird mit einer 7,5dl-Flasche Riesling x Sylvaner aus dem eigenen Keller verkauft. «Die Suppe wird mit 2 dl Wein, 2 dl Wasser und 2 dl Rahm aufgekocht», erklärt Maya Reichling. Die sämige, köstliche Wein-suppe reicht für vier Personen, und die restlichen 5,5 dl Wein sind ein hervorragender Begleiter zur feinen Vorspeise. 

Dank des auf der Rückseite der Verpackung in drei Sprachen aufgedruckten Rezeptes (weitere Sprachen sind im Internet abrufbar) bringt das Zubereiten der Suppe auch ungeübten Köchen Lob und Anerkennung. 

Die Vision

Winzers Weinsuppe® ist heute bei 15 Weinbaubetrieben in 8 Kantonen erhältlich und somit noch nicht am ganzen Deutschschweizer-Markt präsent. Um auch dem Absatz trotzenden Chasselas der Westschweiz einen Genussvorteil zu verleihen, ist bereits eine neue Packung mit entsprechender Gewürzmischung in der Entstehung (Erhältlich ab Ende Oktober 2009). Interessierte Weinbaubetriebe und Detaillisten finden alle wichtigen Informationen unter: www.winzers-weinsuppe.ch  

Der Nutzen für Konsumenten

Winzers Weinsuppe® ist ein äussert sympathisches Geschenk aus der Region und es «verlangt» nicht nach explizierter Weinkennt-nis. Winzers Weinsuppe® eignet sich als Vorspeise, für Zwischendurch oder in der attraktiven Verpackung auch als Geschenk zu Weihnachten, zum Geburtstag, für Kunden oder einfach als Mitbringsel. 

Der Nutzen für Winzer

Der Riesling x Sylvaner und bald auch der Chasselas werden so charmant und von breiter Front auf neue Art auf den Markt gebracht und kriegen somit eine Chance, dass deren Qualitäten neu oder wieder entdeckt werden.

Beteiligte Betriebe

n
Weinbau Mühle, Stäfa 


Produktion der Würzmischung und Vertrieb der Packungen 

n
D&L Dienst und Leistung, Rüti 


Abfüllen der vorbereiteten Mischung und 


Anbinden der Gläsli an die Packung

n
15 lizenzierte Weinbau-Betriebe in der 


Deutschschweiz, die Winzers Weinsuppe® 



erfolgreich vertreiben sowie

n
27 Detailhändler 


(immer aktuell unter: www.winzers-weinsuppe.ch)

In Zahlen

Weinbau Mühle hat seit Ende September 2007 

4’300 Set Winzers Weinsuppe® direkt vermarktet und

über 4’000 Packungen an lizenzierte Weinbaubetriebe verkauft.

Der AgroPreis 2009

Die Innovationskraft wussten auch die Juroren des Agropreises zu schätzen und nominierten "Winzers Weinsuppe®" gemeinsam mit drei weiteren Projekten für die Schlussrunde im November 2009. 

Als Leser kann man für das Projekt Winzers Weinsuppe® unter 

www.schweizerbauer.ch die Stimme abgeben und dabei vielleicht einen Preis gewinnen.

Die Nominierten für den agroPreis 2009

n Lumare - Alpenfischzucht GR

n FRACP Fédération romande de l’agriculture contractuelle de proximité VD

n Posamenter - Produkte von Hochstammbäumen aus dem Tafeljura BL

n Winzers Weinsuppe® ZH

Die Jury

Dr. Alfred Buess, Zollikofen

Anne Chevalley , Puidoux-Chexbres

Yvonne Grendelmeier, Zizers

Dr. Christian Buser, Hübeli

Markus Reutimann, Unterstammheim

Die Preisverleihung

Der agroPreis 2009 wird am Donnerstag, 12. November 2009, ab 15.15 Uhr im Kursaal Bern, Kornhausstrasse 3, Bern 

verliehen (Anfahrt siehe www.kursaal-bern.ch). 

Es werden rund 1’200 Gäste erwartet.

emmental versicherung

Bekannt und begehrenswert ist die kleine, innovative emmental für ihre Produkte, ihre Personen und ihre Rolle in den ländlichen Gebieten.

1874 gegründet ist die Genossenschaft im Emmental verwurzelt. Hier ist sie stark geworden und hat einen hohen Marktanteil. Die grosse Kundenzufriedenheit wurde durch Leistung erworben und die Genossenschaftsstruktur fördert die Kundentreue. emmental setzt auf die Nähe zu den Kunden, auf persönliches Engagement und Kompetenz. Die emmental versicherung ist ein typischer KMU-Betrieb mit über 250 Ortsagenturen. Im Zürcher Oberland ist die emmental versicherung mit einer Hauptagentur in Uster (Leitung Erich Feurer) vertreten. 

In diesem Jahr verleiht die emmental versicherung zum 

17. Mal den agroPreis, den bedeutendsten Innovationspreis der Schweizer Landwirtschaft.

Weitere Informationen: www.emmental-versicherung.ch
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